
 
 

 
 
 
 
 

G A S T L I C H K E I T   M I T   T R A D I T I O N 
 

 

*) Kennzeichnungspflichtige Allergene gemäß LMIV befinden sich hinten in unserer Speisenkarte oder fragen Sie unser Servicepersonal. 
 

w w w . m e y e r s – g a s t h a u s – m a s c h e n . d e 

   Wie früher ! 
 

   Kartoffelcremesuppe             6,5 
    Gemüse I Speckstreifen 
     *) 1,3,7,12 

 
Jägertoast mit Käse Überbacken   17,5 
Schweinesteak I Champignons in Rahm I Käse 
 
Meyers „Rundstück warm“    16,5 
*) 1,7  
 

Paniertes Nackenschnitzel „Holstein“  17,5 
Bratkartoffeln I Butterbohnen I Spiegelei 
*) 1,3,7,12 
 

Kleines Steak auf Toast     16,5 
geschmorte Zwiebeln I Kräuterbutter 
*) 1,3,7 
 
 

Sauer eingelegte Bratheringe             15,5 
Bratkartoffeln 
*) 1,4,12 
 

Toast Hawaii                13,5 
Kochschinken I Käse I Ananas 
*) 1,3,7 
 
Kleiner Grünkohlteller      15,5 
Kohlwurst I Röstkartoffeln 
*) 1,7,10,12  
 
Grünkohl mit allem Drum & Dran            21,5    
 Kassler I Bauchfleisch I Kohlwurst  
*) 1,7,10,12       
 
 
 

 

 
Zum Abschluss ! 

 
Dessert des Tages 


